
Menù alla Carta


Terra mia


• Bignè caldi ripieni di mantecato di Baccalà 14€   1-3-4-7


• Polpette al sugo della tradizione partenopea 12€   1-3-7  

• Polpettine di chianina con salsa al pistacchio 14€   1-3-7-8

• Burrata campana e pomodorini arcobaleno 12€   7-12


• Parmigiana di melanzane della casa 12€   1-3-7


• Cuoppo di terra: montanara di pizza fritta, frittatina di bucatini, polpetta di melanzane, arancino 
bianco, crocchè di patate, fiore di zucchina con ricotta 18€   1-3-7-8-11


I nostri Crudi


• Tartare di ricciola, chips di zucchine alla menta e arancia amara 23€   1-4-12


• Tartare di gambero rosso di Mazara, stracciatella e pistacchio  24€   4-7-8


• Tartare di salmone, avocado e pepe rosa 18€   4


• Tartare di tonno, mango e cipolla croccante 18€   4


• Tartare di fassona piemontese e le sue composte 18€   3-10-12


• Tartare di fassona piemontese con burrata campana 20€   7-10-12


La Pasta


• Ravioli al tè verde ripieni di gambero rosso di Mazara, profumi di lime, menta e pepe rosa 18€   1-2-3-12


• Tortelloni ripieni di brasato di manzo e cipolla dorata alla genovese 16€   1-3-7-11-12


• Scialatielli di Gragnano alle vongole veraci, aglio, olio e peperoncino 17€   1-11-12-14

• Paccheri all’amatriciana di tonno, guanciale e cipolla croccante 16€   1-4-11

• Candele di Gragnano ai tre pomodori, scaglie di pecorino, stracciatella e salsa al basilico 14€   1-7-11
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I Secondi


• Baccalà in guazzetto con salsa di pomodorini gialli e carciofi croccanti  24€   1-4-7


• Fritto di calamari freschi del Mediterraneo, chips di zucchine, sale e pepe 18€   1-4


• Calamaro imbottito di friarielli, scamorza affumicata, pomodoro secco e mollica di pane 18€   1-4-7-glutenf


• Tataki di tonno su letto di cipolla di Tropea, pistacchio e salsa di lamponi 20€   4-8-12


• Polpo arrostito su fonduta di patate novelle, datterini confit e olive taggiasche 20€   4-12


• Polpo alla Luciana accompagnato da bruschetta di pane, leggermente piccante 18€   1-4-11-12


• Gamberoni pancettati alla griglia con shot di vodka Beluga e pepe nero 18€   2-12

• Tagliata di filetto di manzo con pomodorini confit e patate novelle 24€   7-12


Contorni


• Scarola ripassata  7€   8


• Melanzane a funghetto  7€   1-12


• Carciofi grigliati sott’olio  7€   12


• Chips di patate 7€


Panini Gourmet (accompagnati da chips di patate)


• Spicy (burger di Chianina, scamorza, bacon croccante e composta al peperoncino) 15€   1-7-11-12


• Veg (burger vegetale, scamorza, cipolla di Tropea, chips di zucchine e pistacchio) 15€   1-7-8-9-10-12


Dolcemente


• Pastiera Napoletana 7€   1-3-7-12

• Tiramisù della casa al cucchiaio 7€   1-3-7

• Tortino caprese al cioccolato fondente e mandorle 7€   7-8-glutenF

• Profitteroles glassati al cioccolato al rhum 7€   1-3-5-7

• Cheesecake al pistacchio, frutti rossi o cioccolato fondente 7€   1-3-7-8-11-12
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Lista degli allergeni


Secondo il Regolamento Europeo 1169/2011 gli allergeni alimentari riconosciuti e obbligatori da segnalare 
sono 14, nella tabella che segue:


N. Id. Allergene Alimenti in cui si trova:

1 Cereali e derivati cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati e derivati

2 Crostacei gamberi, scampi, aragoste, granchi, paguri e simili

3 Uova maionese, frittata, emulsionanti, pasta all’uovo, biscotti e torte anche salate, gelati

4 Pesce tutti i prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se in minima parte

5 Arachidi snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in minima parte

6 Soia latte, tofu, spaghetti

7 Latte yogurt, biscotti e torte, gelato e ogni prodotto o alimento in cui venga inserito

8 Frutta a guscio mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, pistacchi

9 Sedano preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali

10 Senape salse e condimenti

11 Sesamo semi usati per il pane, alcuni tipi di farine

12 Anidride solforosa e solfiti conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, 
nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

13 Lupini arrosti, salamini, farine e similari che lo contengono

14 Molluschi canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare, fasolaro, garagolo, 
lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, tartufo di mare, tellina e vongola
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